Pomiar wilgotnosci : -~
Kawa -

TECHNOLOGIES

Potrzeba pomiaru w czasie rzeczywistym.

Zawartos¢ wilgotnosci w kawie ma kapitalne znaczenie dla smaku i jakosci koncowego
produktu czy to naturalnej kawy lub kawy rozpuszczalnej. Mozliwos¢ poruszania sie blizej
gornych wartosci limitow specyfikacji produktu zwieksza mozliwosci zwiekszenia wydajnosci
procesu.

NDC Technologies oferuje swoim Klientom bardzo doktadny system pomiaru wilgotnosci,
ktéry pozwala w czasie rzeczywistym na linii produkcyjnej na kontrole procesu na wielu
etapach produkcji kawy. Bazujgc na duzym doswiadczeniu uzyskanym dzieki wspotpracy z
wieloma producentami kawy NDC Technologies opracowato bardzo stabilne i doktadne
procedury kalibracji dla kazdego typu produktu. Dzieki temu nasi Klienci uzyskujg bardzo
tatwy i szybki dostep do wynikdw oraz moga dzieki specjalnemu oprogramowaniu
GaugeToolsXL sami wprowadzaé poprawki do wyznaczonych krzywych kalibracyjnych oraz
wprowadzac¢ nowe produkty. System sktada sie z gltowicy pomiarowej typ MM710 e oraz np.

z panelu operatorskiego zainstalowanego przy linii produkcyjne;.
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Korzys$ci z pomiarow on-line

o Zwiekszenie efektywnosci procesu — bardzo doktadny pomiar w czasie rzeczywistym
pozwala na uzyskaniu parametréw produktu w gornych zakresach specyfikacji.

e Poprawa jakosci produktéw — unikniecie przegrzania, wieksza spéjnos¢ produktu

e Zwigkszona wydajnosc — unikniecie przegrzania —koszty, zwigkszenie przepustowosci
linii, zmniejszenie ilosci brakow i wyrobu poza specyfikacja.

e Zmniejszenie kosztow procesu

e Zaufanie do jakosci — potwierdzenie jakosci oraz mozliwos¢ usprawniania procesu.



Schemat procesu

Ground
Cottee

Measurement
Location

MM?710 gauges can be located
over conveyors, at the exit of
spray or fluid bed

driers or even at the side of
fluid bed driers.

System pomiaru wilgotnosci NDC Technologies swietnie nadaje sie do pomiaru wilgotnosci
w kawie suszonej w suszarkach rozpytowych i liofilizatorach, w kawie naturalnej, palonych
ziarnach oraz zielonych. Ani rodzaj kawy ani tworzone mieszanki nie majg wptywu na

doktadnos$¢ i stabilnosé pomiaru.

Dodatkowe cechy pomiaru

Proces suszenia oraz wypalania moze powodowac réznice w kolorze i wielkosci ziaren w
poszczegodlnych partiach. System pomiaru wilgotno$ci NDC nie jest wrazliwy na te zmiany

tak jak na zmiany temperatury, wilgotnosci i oswietlenia otoczenia.

Zakres i doktadnos¢ pomiaru

Dla réznego rodzaju produktu oferujemy ponizsze parametry pomiaru.

Product Parameter Range Accuracy
Instant Coffee Moisture 0-6% 0.10%
Cround Roast Moisture 0-10% 0.20%
Roast Beans Moisture 5-10% 0.30%

Green Beans Mositure 9-14% 0.30%



Poréwnanie i odczyt krzywych kalibracyjnych w odniesieniu do metod referencyjnych —

wago-suszarki.

Moisture in Whole Roast Cotfee Beans
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Moisture in Green Beans
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Optimised Measurements are available for both green and
roast whole beans.

Maoisture in Ground Roast Coffee Beans
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Moisture in Freeze-dried Coftee
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The MM710 coffee moisture measurement for freeze dried,
agglomerated and spray dried instant coffees.

NDC Technologies ma w swojej ofercie takze urzgdzenie typu Infralab dziatajgce na takiej

samej zasadzie jak gtowica pomiarowa typu MM710e z tg réznica, ze dokonuje pomiaru

wilgotnosci pobranej probki. Wynik jest tak samo doktadny i otrzymujemy go po kilku

sekundach.
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