Pomiar wilgotnosci : N)’

Czarna herbata

TECHNOLOGIES

Potrzeba pomiaru w czasie rzeczywistym.

Pomiar i kontrola wilgotnosci podczas procesu przetwarzania zielonych lici herbacianych w
czarng herbate jest kluczowa dla uzyskania optymalnego smaku, aromatu, czasu
lezakowania i wydajnosci procesu. Dzieki wiarygodnemu pomiarowi w czasie rzeczywistym
istnieje mozliwos¢ kontroli procesu tak aby osiggngé zaktadane parametry a tym samym
wysoce skondensowany produkt o najwyzszej jakosci, zgodny z pozadana specyfikacja.
W sSwiecie gdzie wydajnos¢ produkcji zywnosci w odniesieniu do jej kosztéw stata sie bardzo
waznym czynnikiem, poprawa kontroli wilgotnosci procesu na poszczegélnych jego etapach
zapewnia :

e Poprawe jakosci produktu i zwiekszenie wydajnosci procesu jego produkcji bez

ryzyka przesuszenia i ewentualnego uszkodzenia produktu.
e Zmniejszenie kosztow energii wraz z pozytywnym wptywem na wielkoS¢ emisiji

poprzez optymalizacje etapéw suszenia aby zblizy¢ sie do zaktadanych wartoSci.

Wiekszos¢ laboratoryjnych obecnie stosowanych sposobow pomiaru wilgotnosci opiera sie
na metodzie pomiaru utraty masy podczas procesu kontrolowanego suszenia — wago-
suszarki. Ten doé¢ doktadny sposéb pomiaru zajmuje jednak dos¢ duzo czasu i co chyba
najwazniejsze pokazuje tylko chwilowe wartosci (pobrane prébki) a nie pozwala na peing
kontrole procesu. Dodatkowo aby uzyskac¢ zadawalajgce wyniki stosujac tg metode nalezy
bardzo starannie pobierac i przygotowac probke pod katem jej reprezentatywnosci. Wymaga

to wiekszego doswiadczenia i kontroli.

NDC Technologies (NDC) oferuje sprawdzony, wiarygodny, doktadny system pomiaru
wilgotnosci w czasie rzeczywistym. Glowica pomiarowa typu MM710e dziatajgca na
podczerwien (NIR) dokonuje ciggtego pomiaru wilgotnosci w procesie suszenia :

e Zeschnietych- zwiedtych zielonych lisci

e Gotowe czarne liscie herbaty po suszeniu

o Gotowe mieszanki przed pakowaniem
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Figure 1: NDC MM710e NIR on-line gauge

Powyzej jest pokazana gtowica pomiarowa wraz z panelem operacyjnym do prezentaciji

wynikow.
Tam gdzie nie jest mozliwe zastosowanie gtowicy pomiarowej mozemy uzy¢ analizatora typu

Infralab, ktéry dokonuje pomiaru pobranej probki w ciggu zaledwie 5 sekund. Urzadzenie to

mozna takze zainstalowac obok linii w celu dokonywani czestszego pomiaru.

Infralaly

NDC InfraLab at-process analyzer

Miejsce pomiaru i jego wyniki

Szybki pomiar wilgotnosci jest potrzebny:

v" Po procesie wiedniecia przed fermentacja, gdzie mozna wykorzystaé analizator
Infralab do kontroli probek o duzej objetosci. Alternatywnie mozna uzy¢ gtowic typu
MM710e zamontowanych nad pasami transmisyjnymi z zeschnietymi lisémi przed

etapami mieszania i ciecia. Herbata jest w tych miejscach zazwyczaj tadowana



recznie co powoduje miejscowe nagromadzenie sie produktu na tasmie i mozliwe
przerwy w ciggtosci produktu. Gtowica NDC jest dostosowana do warunkéw gdzie
réznice w wysokosci usypanego produktu wynoszg 100 mm i ma opcje detekgciji

braku produktu na tasmie.
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Figure 3: Moisture in Withered Leaves

v' Podczas operacji suszenia fermentowanej herbaty aby zapobiec utlenianiu na etapie
uzyskania optymalnej barwy, smaku i aromatu. Fermentowane liscie sg
przepuszczane przez strumien gorgcego powietrza lub przez suszarki fluidalne gdzie
poziom wilgotnosci spada z 60-72% do zaledwie 2.5 -3.5 %. Zawartos¢ wilgotnosci w
wysuszonej herbacie jest bardzo wazna dla jakosci koncowego wyrobu i na tym
etapie najlepsze rezultaty osigga sie dzieki ciggtemu pomiarowi w czasie
rzeczywistym.

v' Podczas koncowego etapu mieszania, przed pakowaniem uzywajac pojedynczej
kalibracji dla réznych mieszanek. Gotowa herbata moze sie rozni¢ wielkoscig
czastek poczynajac od herbaty uzywanej w torebkach na herbacie sypkiej konczac.
Wykres ponizej pokazuje wyniki pomiaréw dla réznych mieszanek zawierajgcych

rézne wielkoéci produktu uzyskane przy tej samej kalibracji urzgdzenia.
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Podsumowanie

Zastosowanie systemu  pomiaru wilgotnosci firmy NDC Technologies pozwala na

osiggniecie wielu wymiernych korzysci jak :

e Odpowiedni algorytm zastosowany w systemach NDC zapewnia dokfadny i stabilny
pomiar wilgotnosci w czarnej herbacie bez wzgledu na sktad mieszanki.

o Dokfadnos¢ pomiaru dla lisci zwiedtych to +/- 0,5 % w zakresie 50-80% oraz +/-0,2 %
dla gotowej zielonej i czarnej herbaty w zakresie 1-10% wilgotnosci.

o Metoda pomiarowa jest tatwa do kalibracji przy uzyciu pomiaréw referencyjnych.

o Wytrzymata i nowoczesna konstrukcja ukfadu optycznego i elektronicznego.

e Bardzo stabilna praca systemu bez koniecznosci ciggtych kalibraciji.

e Pomiar nie jest zalezny od warunkdéw otocznie. Nie jest wrazliwy na zmiany
temperatury, wilgotnosci i oswietlenia.

o Naijlepsze dostepne na rynku parametry : doktadnosc, stabilnosé, szybkos¢ pomiaru -
wiarygodnosc.

e Szybki zwrot inwestycji i niskie koszty uzycia.

e Zaufanie do jakosci i mozliwo$¢ dalszego rozwoju i wspétpracy - NDC Technologies

jest czescig koncernu Spectris PLC www.Spectris.com
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